Speisekarte

Herzlich Willkommen im Restaurant
HERZENSLUST.

Wir bewirten mit Leidenschaft, bieten gutbirgerliche deutsche
Kliche und arbeiten mit ausgewahlten Handlern aus der Region
zusammen.

Der angrenzende Saal bietet die optimale Moglichkeit, lhre
Feier auszurichten. Sprechen Sie uns einfach an und wir
kreieren lhren unvergesslichen Moment zusammen.

Auf unserer kleinen gemiitlichen Terrasse konnen Sie bei
gutem Wetter den Alltag vergessen und die Zeit verstreichen
lassen.

GenieRen Sie bei uns die mit Herz gekochten Gerichte und

stillen die Lust auf gutes Essen.

Guten Appetit
Leslie und Sascha Pohl



SUPPEN und BROTZEIT

Kartoffel-Lauch-Suppe 7,00€
mit gerostetem WeilRbrot

Linseneintopf 9,00€
mit Gemuse und Kartoffeln

Dips mit hausgebackenem Weil3brot 7,50€
Knobi, Grie Sol3, Krauterdip

Huttenberger Handkase (2 Stuck) mit Musik 9,00€
Brot und Butter

Huttenberger Handkase mit Radieschenschmand 9,50€
Brot und Butter

Allendorfer Krustchen 12,00€
Schnitzel, Brot, Schmorzwiebeln, Spiegelei
+Salat 6,00€
Vesperbrett mit Kase und Wurst 15,50€

Eingelegtem Gemuse, Brot und Butter

Auf dem Vesperbrett befindet sich Edamer, Camembert, Handkase,
Blutwurst, Leberwurst, Mettwurst und Schwarzwalder Schinken

FISCH

Backfisch 18,00€
mit Pommes, Zitrone und Knobidip

Lachs aus dem Ofen 26,00€
mit Gemuse, Kartoffeln und karamellisierten NiUssen

Weitere Speisen- und Getrankeempfehlungen kénnen Sie unsern Tafeln entnehmen, oder
sprechen Sie unser Servicepersonal an.
Allergene entnehmen Sie unsern Aushang, oder fragen Sie unser Personal.



SALATTELLER

Unsere Salatteller werden mit Blattsalaten, Krautsalat, Tomaten, Gurken,

Karotten, Radieschen, Schlotten zubereitet und mit hausgebackenem
WeilRbrot serviert.

Salatteller ,Mal}stab“ 11,00€

Salatteller ,Ziege* 17,50€
mit gratiniertem Ziegenkasetaler

Salatteller ,Allendorf* 18,00€
mit Bratkartoffeln und Spiegelei

Salatteller ,Huhn* 19,00€
mit gebratener Huhnerbrust

Salatteller ,Hessisch® 16,50€
mit mariniertem Handkase und Zwiebeln

Zu unseren Salattellern gibt es wahlweise Sauerrahmdressing, oder
Balsamicodressing. Beides selbstverstandlich hausgemacht

VEGETARISCHE SPEZIALITATEN

Gratinierte Rahmspatzle mit Kase 14,00€
mit Edamerkase, Sahne und Rostzwiebeln

Frankfurter Grune Sol3e 12,00€
mit Ei und Kartoffeln

Kartoffel-Gemusepfanne 14,00€
mit karamellisierten Nussen und 7 Krauterpesto

Weitere Speisen- und Getrankeempfehlungen konnen Sie unsern Tafeln entnehmen, oder
sprechen Sie unser Servicepersonal an.
Allergene entnehmen Sie unsern Aushang, oder fragen Sie unser Personal.



SCHNITZEL

Unsere Schnitzel werden aus dem Riicken geschnitten und von Hand
geklopft

Schnitzel ,Wiener Art* 14,00€
mit Brot, Zitrone und Salatgarnitur

Frankfurterschnitzel 17,50€
mit Brot, Grie Sof3 und Salatgarnitur

Rahmschnitzel 17,50€
mit Brot, Rahmsof3e und Salatgarnitur

Champignonschnitzel 17,50€
mit Brot, Champignonrahmsol3e und Salatgarnitur

Zwiebelschnitzel 18,00€
mit Brot, Schmorzwiebeln und Salatgarnitur

Schmandschnitzel 18,00€
mit Brot, Speck, Zwiebeln und Salatgarnitur

Cordon Bleu 18,50€
gefullt mit Schwarzwalder Schinken und Edamer
mit Brot, Zitrone und Salatgarnitur

Extrawunsche:
Pommes grol3 5,00€
klein 4,00€
Bratkartoffeln 8,00€
Sauerkraut 4,00€
Gemiuse 5,00€
Solden 3,50€
kleiner Salatteller 6,00€
Krautsalat 5,00€
Dips 2,50€

Weitere Speisen- und Getrankeempfehlungen konnen Sie unsern Tafeln entnehmen, oder
sprechen Sie unser Servicepersonal an.
Allergene entnehmen Sie unsern Aushang, oder fragen Sie unser Personal.



HAUSSPEZIALITATEN

Allendorfer Bellschou (280g Rohgewicht) 14,50€
Hackbraten mit Schmorzwiebeln und Brot

Rinderbraten aus dem Bug 23,00€
mit Sauerkraut, Spatzle und Solde

Gegrillte Knochen aus der Rippe 18,00€
mit Krautsalat, Knobidip und hausgebackenem Weillbrot

Schaufele 22.,00€
mit Krautsalat, Sol3e und Brot

FUR UNSERE KLEINEN GASTE

Hahnchennuggets 9,00€
mit Pommes und Ketchup

Kleines Schnitzel 12,00€
mit Pommes und Ketchup

Kartoffelpuffer 8,00€
mit Apfelmus

Gebratene Spatzle 9,00€
mit Bratensol3e

Portion Pommes 5,00€
mit Ketchup

Weitere Speisen- und Getrankeempfehlungen kénnen Sie unsern Tafeln entnehmen, oder
sprechen Sie unser Servicepersonal an.
Allergene entnehmen Sie unsern Aushang, oder fragen Sie unser Personal.



NACHTISCH UND KAFFEE

Heile Liebe 9,00€
Vanilleeis mit heil3en Himbeeren

Hausgebackene Kuchen ab 4,00€
+Sahne 0,50€
+Vanilleeis 2,50€

Kaseplatte mit Nlssen, Trauben und Brot 12,50€
dazu Butter

Eis von der Familie Gorlach aus Lich-Eberstadt 2,50€
Vanille
Erdbeer
Schokolade
Stracciatella
Nuss
Zitrone
Himbeere

Wir verwenden Kaffeebohnen mit 60% Arabica und 40% Robusta
Bohnen.

Rostung ist Stufe 3 von 5

Saure 2 von 5

Intensitat 3 von 5

Er ist ausgewogen und cremig mit dem Aroma von Kakao und Mandel

Espresso 2,50€
Doppelter Espresso 4,00€
Kaffee Crema 3,00€
Cappuccino 3,50€
Milchkaffee 4,00€
Latte Macchiato 4,00€
Kakao 3,50€

Unsere Kaffeespezialitaten sind auch mit veganer Milch (laktosefrei),
sowie entkoffeiniert moglich




ALKOHOLFREIE GETRANKE

Gerolsteiner Naturell oder Sprudel 0,251 3,00€ 0,751 6,00€

Coca Cola oder Cola Zero 0,21 3,00€ 0,41 4,00€
Fanta/Sprite/Mezzo Mix 0,2l 3,00€ 0,4 4,00€
Schweppes 0,2l 3,50€

Tonic Water, Bitter Lemon, Ginger Ale, Wildberry

Kandi Malz 0,331 3,50€

SAFTE UND SCHORLE

Alle Safte werden bei der Rapps Kelterei hergestellt

Apfel 0,3l 3,50€ Kirsche 0,3l 3,50€
Schwarze Johannisbeere 0,31 3,50€ Banane 0,3| 3,50€
Maracuja 0,3l 3,50€ Orange 0,3l 3,50€
Rhabarber 0,3l 3,50€
Alle Safte auch in 0,41 moglich 5,00€
Saftschorlen 0,3l 3,50€ 0,41 5,00€
GEBRAUTES
Licher Pils vom Fass 0,251 3,50€ 0,41 4,50€
Radler/Cola Bier 0,251 3,50€ 0,41 4,50€
Licher Isotonisch o. Grapefruit 0,331 4,00€
Radler alkoholfrei 0,33l 4,00€
Benediktiner Weizen vom Fass 0,3l 4,00€ 0,51 5,00€
Cola Weizen/Bananenweizen/Russ 0,51 5,00€
Benediktiner Weizen Alkoholfrei o. Dunkel 0,51 5,00€

Heineken 0,251 3,00€



APPLER

Apfelwein pur 0,25l
Sauer-Gespritzt 0,25l
SulR-Gespritzt 0,25l
mit Cola 0,25l
mit Kirschsaft 0,25l
mit Johannisbeersaft 0,25l

SPRITZIGES

Aperol Spritz 7,50€

Lillet Wildberry 7,50€

Weinschorle sauer/sufd 0,25| 6,00€

WEIN

Landhaus Riesling
Rheinhessen, 2025, halbtrocken

Achkarren Grauer Burgunder
Baden Kaiserstuhl, 2024, trocken

Landhaus Portugieser Rose
Rheinhessen, 2024, lieblich

Landhaus Spatburgunder
Baden, 2023, trocken

[l Passo Primitivo
Italien, 2024, trocken

Valmarone Secco
Italien, trocken

3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€

Prosecco
Hugo

0,2 6,00€

0,21 7,50€

0,21 5,50€

0,21 6,00€

0,21 7,50€

0,9l
0,5l
0,9l
0,9l
0,5l
0,9l

0,11

0,751 25,00€

5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
5,00€

4,00€
7,50€



TEE

Assam 3,00€ Gruner Tee 3,00€
Englisch Breakfast 3,00€ Minze 3,00€
Krauter 3,50€ Fruchte 3,00€

Rooibusch Vanille  3,00€

HOCHPROZENTIGES

Ouzo 2cl 3,50€ Sambucca 2cl 3,50€
Jagermeister  2cl 4,00€ Kimmel mit Rum 2cl 3,50€
Ramazzotti 2cl 3,50€ Branca Menta 2cl 4,00€
Jack Daniels 2cl 4,00€ Vodka 2cl 3,50€
Asbach Uralt 2cl 3,50€ Licor 43 2cl 3,50€
Williams Gold 2cl 6,00€ Kirschwasser 2cl 5,00€
Himbeergeist 2cl 5,00€ Obstler 2cl 5,00€

Haselnuss 2cl 6,00€

LONGDRINKS

Jacky Cola 7,50€ Rum Cola 7,00€
Jacky Sprite  7,50€ Asbach Cola 7,00€
Gin Tonic 7,50€ Licor 43 mit Milch  7,50€

Vodka Lemon 7,50€

MISPELCHEN

Probieren Sie unser Mispelchen. Gemacht mit Apfelschnaps und

Mispelsaft.

4,50€



